La festa de la tofona
i la gastronomia

RECINTE FIRAL EL SUCRE
Entrada gratuita

trufforum.com

Académia de la Tofona

Jornada de formacid per a alumnes que estiguin cursant un cicle formatiu de segon de grau mitja
o cicle superior de la familia professional d’Hoteleria i Turisme en un centre educatiu de Catalunya.
Divendres 6 de febrer 2026

Public: CFGM i CFGS Escoles d’hostaleria de Catalunya

9:25 h Acreditacions

9:30 h Benvinguda. Carme Vivo, presidenta de I’Associacié de Productors de Tofona de  Catalunya
(PROTOCAT) i Daniel Oliach, Centre de Ciencia i Tecnologia Forestal de Catalunya (CTFC).

9:45 h Introduccid al mén de la tofona, amb Pere Muxi (SoTaTerra). Que son les tofones, com es
produeixen, quines son les seves espécies? Coneixem les intimitats del mdén de la tofona de la ma
d’un dels tofonaires de referéncia del panorama catala.

10:30 h La tofona en la cuina catalana. Sessid de cuina a 4 mans entre Quico Arumi ( Can Jubany,
Calldetenes) i Carles Gaig ( Gaig, Barcelona).

11:15 h Descans

11:45 h La tdfona al moén dol¢ amb Jordi Farrés, mestre xocolater, director de programes dolcos al
Culinary Institute of Barcelona (CIB) i Consultor.

13:00 h Cloenda
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