
Acadèmia de la Tòfona
Jornada de formació per a alumnes que estiguin cursant un cicle formatiu de segon de grau mitjà 
o cicle superior de la família professional d’Hoteleria i Turisme en un centre educatiu de Catalunya.

Divendres 6 de febrer 2026

Públic: CFGM i CFGS Escoles d’hostaleria de Catalunya

9:25 h Acreditacions 

9:30 h Benvinguda. Carme Vivó, presidenta de l’Associació de Productors de Tòfona de   Catalunya 
(PROTOCAT) i Daniel Oliach, Centre de Ciència i Tecnologia Forestal de Catalunya (CTFC).

9:45 h Introducció al món de la tòfona, amb Pere Muxí (SoTaTerra). Què són les tòfones, com es 
produeixen, quines són les seves espècies? Coneixem les intimitats del món de la tòfona de la mà 
d’un dels tofonaires de referència del panorama català.

10:30 h La tòfona en la cuina catalana. Sessió de cuina a 4 mans entre Quico Arumí ( Can Jubany, 
Calldetenes) i Carles Gaig ( Gaig, Barcelona). 

11:15 h Descans 

11:45 h La tòfona al món dolç amb Jordi Farrés, mestre xocolater, director de programes dolços al 
Culinary Institute of Barcelona (CIB) i Consultor. 

13:00 h Cloenda 
 


